3 latas de atum

1 caixinha de creme de leite

1 copo de requeijao

200 g de mussarela

200 g de presunto

1 saché de molho de tomate pronto

1 pacote 250 g de massa para lasanha direto ao forno
cebola a gosto

azeite

gueijo ralado a gosto

Montagem:Adicione molho de tomate no fundo de um refratéario, e va alternando camadas de massa, presunto,

queijo e molho de atum.
Finalize com o molho.
Cubra com papel-aluminio e leve ao forno por 40 minutos.

Retire o aluminio, cologue queijo ralado e retorne ao forno por mais 10 minutos para gratinar.
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