1 pacote de macarrao espaguete
200 g de carne moida

500 g de queijo ralado

2 alhos socados

2 colheres (sopa) de 6leo

Em uma panela, cozinhe o macarrao por cerca de 10 minutos.

Em sequida, lave o0 macarrao e reserve.

Em outra panela, coloque a carne moida com 1 colher (sopa) de 6leo e deixe fritar por 5 minutos.

No macarrao, adicione 1 colher (sopa) de 6leo, o alho, e, em seguida, acrescente a carne moida.

Apos isso, desligue o fogo.

Em uma travessa de vidro, faca a montagem seguindo a ordem: macarrao, queijo ralado, até preencher a travessa.

Coloque no forno por 20 minutos, e pronto.
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