Calda: 2 caixinhas de creme de leite

6 colheres de achocolatado cheias

Junte as 2 xicaras de achocolatado, o trigo, o aclcar, a manteiga e os ovos em uma bacia e com ajuda de uma
colher grande misture bem até formar uma massa bem lisa.

Em sequida, preaquece o forno a 180° C.

Coloque a massa em uma forma de aluminio retangular grande e deixe em forno médio de 25 a 30 minutos, a
massa por ser de brownie ainda fica um pouco mole apés retirar do forno, por isso, faca uma mistura com as 2
caixinhas de creme de leite com as 6 colheres de achocolatado e leve ao fogo mexendo até levantar fervura e
espalhe sobre o brownie ainda quente.

E s6 deixar esfriar para saborear.
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