Opcodes:améndoas, nozes, castanhas, etc, para dar crocancia
uva passa, damasco, ameixa preta, morangos,péssego, etc

chantili para decorar

Corte a tampa do chocotone/panetone e esfarele num bowl.
Umedeca com o licor.

Cubra com uma camada de sorvete.

Coloque o chocolate picado e cerejas cortadas ao meio.

Faca as camadas: chocotone, licor, sorvete, chocolate e cerejas.
Finalize com o sorvete, o chocolate e a cerejas.

Decore a gosto, com chantili, raspas de chocolate e cerejas.

Leve ao congelador até o momento de servir (aproximadamente 6 a 8 horas).
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