500 g de farinha de trigo com fermento
1 a2 limdes
3 colheres manteiga

2 xicaras de aclcar

Misture o acuUcar e a manteiga.

Adicione a farinha de trigo e misture.

Adicione as raspas dos limoes, faca as formas e cologue no forno em 1802 C, preaquecido, até que fiquem
douradinhos (pode levar de 12 a 15 minutos, fique de olho pois depende da poténcia do seu forno).
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