1 lata de milho

1 caixa de creme de leite
4 fatias de mussarela

1 dente de alho amassado
1 colher de oléo

sal a gosto

Cologue no liquidificador o creme de milho, o creme de leite e o dente de alho, bata em velocidade maxima até

incorporar.
Em uma panela coloque o éleo, e misture o milho batido, deixe em fogo alto até engrossar.

Coloque a mussarela e derreta até adquirir um creme grosso.
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