6 xicaras de farinha de trigo

300 g de margarina forno e fogao
4 colheres (sopa) de azeite de oliva
2 ovos

100 ml de refrigerante de guarana

Coloque todos os ingredientes em uma tigela.

Misture até obter uma massa homogénea gue descole da mao.

Adicione mais refrigerante (bem pouco) caso a massa ainda esteja esfarelando.
Sove a massa por 2 minutos.

Embale a massa em papel filme e deixe descansar por 40 minutos na geladeira.

Abra a massa com rolo e coloque no refratario.
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