2 kg de farinha de trigo

2 colheres (chd) de sal

1 colher (sopa) de acucar

1 colher (sopa) de 6leo

30 g de fermento

1/2 litro de dgua levemente morna
1 litro de leite

2 ovos

Desmanche o fermento na agua.

Acrescente 0s outros ingredientes e bata bem a massa até ficar macia.
Faca bolinhas de 70 gr cada.

Cubra e deixe descansar por 15 minutos.

Abra circulos de 8 cm com um rolo.

Deixe crescer por mais 30 a 40 minutos.

Asse em forno quente de 3002 C a 4002 C por 1 a 2 minutos
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