300 g de chocolate branco

600 g de creme de leite

300 ml de leite

100 g de acucar

1 pacote gelatina sem sabor (24 g)

3 colheres (sopa) de rum ou 1 colher de esséncia de baunilha
50 ml de 4gua para dissolver a gelatina

6leo para untar

1 pote de cerejas em calda

Calda:Bata as cerejas com a calda no liquidificador.

Despeje por cima da panacotta apds desenformar.
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