3 latas de creme de leite
1 lata de leite condensado
1 garrafinha de concentrado de maracuja

1 barra de chocolate meio amargo

Em um liquidificador, coloque 2 latas de creme de leite, 1 lata de leite condensado e 300ml (um copo) de

concentrado de maracuja.
Deixe a mistura ficar bem homogénea e leve ao refrigerador por 10 minutos.

Em um refratario, coloque a barra de chocolate picada e leve ao micro-ondas aproximadamente por 1 minuto e 30
segundos ou até o chocolate derreter.

Misture o chocolate e o creme de leite aos poucos até ficar totalmente homogéneo.
Retire o0 mousse de maracuja do refrigerador e espalhe o creme de chocolate por cima.

Leve a geladeira por 1 hora ou até criar consisténcia firme e bom apetite!
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