
MOLHO DE ALHO PARA PÃO DE CHURRASCO (RÁPIDO E GOSTOSO)
INGREDIENTES

1 sachê de maionese de sua preferência

1 colher (sopa) de alho em pasta (vem bem trituradinho, encontra em qualquer supermercado)

1/2 tomate paulista maduro

1/2 cebola média

2 colheres (sopa) de orégano

queijo mussarela opcional

pão francês (1 sachê recheia de 8 a 10 pães)

MODO DE PREPARO

Corte a cebola em cubinhos bem pequeninhos (se preferir pode passar no triturador)

Corte o tomate em pedaços bem pequenos e remova o excesso líquido.

Misture todos os ingredientes em uma vasilha e misture.

Recheie os pães com a mistura e coloque na churrasqueira até dourar.

Serve de 8 a 10 pães franceses.
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