2 latas de leite condensado

2 latas de creme de leite

2/3 de xicara (chd) de suco puro de limdo
1 pacote de gelatina incolor sem sabor

6 colheres de sopa de agua. Raspas de 2 limdes.

Ponha num pirex a gelatina e a 4gua. Mexa para misturar bem e deixe descansar por cinco minutos. Leve ao fogo
em banho maria até derreter bem. Ponha, no liquidificador, o condensado, o creme de leite, 0 suco de limao e a
gelatina. Bata para misturar bem. Ponha em tacas individuais e salpique as raspas de limao por cima. Cubra com
filme plastico e leve a geladeira por 4 horas.
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