7 cubos de caldo de galinha.

2509 de margarina( claybom ou doriana)
2100ml de 4gua.

300 ml de leite.

8 copos de 300ml de farinha de trigo.

Em uma panela grande, coloque agua, o leite, o caldo de galinha e a margarina.

Enquanto ferve, separe os 8 copos de farinha (usar o mesmo tamanho de copo que usou nos liquidos).

Apos a agua ferver, com ela no fogo ainda, adicione a farinha de trigo e mexa até desgrudar do fundo da panela.
Retire do fogo.

Espere a massa ficar morna e sove bem até ficar lisa.

Ai sé colocar o recheio de sua preferéncia e bom apetite.
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