4 pacotes de bolacha de chocolate
600 g de chocolate meio amargo
300 g de chocolate branco

1 e 1/2 lata de creme de leite

200 g de manteiga sem sal

esséncia de baunilha a gosto

Triture a bolacha em liquidificador.
Adicione a manteiga sem sal e misture até virar uma massa.
Leve a uma forma untada com manteiga sem sal.

Derreta primeiro 300 gramas de chocolate meio amargo com 1/2 lata de creme de leite cologue na forma sobre a
massa de bolacha.

Leve a geladeira por 20 minutos.

Derreta os 300 gramas de chocolate branco com 1/2 lata de creme de leite adicione a esséncia de baunilha a
gosto.

Colocando o chocolate branco na forma e leve a geladeira por mais 20 minutos.

Derreto o restante do chocolate meio amargo com 1/2 lata de creme de leite colocando a forma levando a
geladeira por mais 1 hora.

Apos isso, ja estara pronto para servir.
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