
PETIT GÂTEAU DE CREME DE AVELÃ
INGREDIENTES

CALDA:

Calda:400 g de chocolate meio amargo

100 g de óleo de coco

MODO DE PREPARO

Em um recipiente, adicione o creme de avelã, os ovos, a manteiga e misture bem.

Em seguida, adicione o açúcar, a farinha e o fermento e misture até formar uma massa homogênea.

Utilize forminhas untadas com manteiga e farinha para adicionar a mistura, mais ou menos até a metade das
forminhas, pois irão crescer.

Leve ao forno até que assem, deixe mais ou menos uns 30 minutos ou até que seja necessário.

Para calda, leve os ingredientes ao fogo baixo misturando até atingir a consistência desejada.
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