Cobertura:2 colheres (sopa) de chocolate em pé
120 g de manteiga fresca sem sal
1 e 1/2 xicara de aclcar de confeito

morangos frescos a gosto

Cobertura:Bata todos os ingredientes por 15 minutos na batedeira (menos 0s morangos), a massa tem que ganhar
consisténcia.

Coloque-a no saco de confeitar escolha o bico para aplicar 6.
Com o saco de confeitar, faca movimentos circulares para cobrir os bolinho.

Para finalizar, coloque um morango em cada cupcake.
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