Molho de agrido:1 xicara (cha) de agrido bem picado (folhas e talos macios)
1/2 xicara (chd) de salsinha fresca bem picada

4 colheres (sopa) de azeitonas pretas bem picadas

1/2 xicara (chd) de pimentao vermelho picado em cubos bem pequenos
100 ml de suco de limao espremido e coado na hora

sal e pimenta-do-reino moida na hora a gosto

200 ml de azeite extravirgem ou a gosto

Molho de agrido:Misture bem os ingredientes e reserve.

Montagem:Em uma saladeira grande, agregue os ingredientes da salada e tempere com o molho.
Misture delicadamente e sirva a salada fria.

Decore a gosto.
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