250 g margarina
200 g aclcar

250 g queijo ralado
1 kg polvilho

1 ovo

1 colher (sopa) fermento quimico

Misture bem o ovo e margarina.

Junte o acucar e o fermento e misture até ficar cremoso.

Junte o queijo.

Acrescente o polvilho aos poucos até que a massa desgrude da vasilha.
Faca bolinhas de acordo com a criatividade.

Leve ao forno por 30 minutos a 2402 C.
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