280 g ou 2 tabletes de chocolate branco

2 colheres de manteiga

1 pitada de sal

2 latas de leite condensado

2 caixinhas de creme de leite

32 bolachas de chocolate com recheio de baunilha

raspas de chocolate amargo para decorar

Montagem:Unte o fundo da forma com manteiga e corte um pedaco de papel-manteiga e posicione sobre o fundo

e as laterais da forma untada.

Distribua as bolachas no fundo da forma até cobrir completamente.

Cubra as bolachas com o brigadeiro branco.

Alterne essas camadas até acabar as bolachas e o brigadeiro, esse Gltimo deve ficar por cima.
Leve a geladeira por 24 horas.

Quando for servir desenforme e decore com raspas de chocolate.
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