2 caixas de wafer coberto de chocolate ao leite picados
2 latas de creme de leite
2 latas de leite condensado

4 limdes espremidos (se nao tiver limdes, substitua por um saguinho de suco em p6 de limdo)

No liquidificador, bata o leite condensado com suco de limdo até formar um creme.
Misture delicadamente o creme de leite.

Em uma travessa, intercale camadas de creme e wafer coberto de chocolate.
Finalize com a camada de creme de limao.

Decore com rapas de casca de limdo e leve a geladeira por no minimo 4 horas antes de servir.
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