500 g de macarrao fidelinho

1 kg de carne moida

680 g de molho de tomate pronto
310 g de azeitona

1 lata de milho verde

1 cebola grande

tempero de preferéncia (sugestao: alho e sal)

Frite a carne moida apenas com tempero e dleo e cozinhe 0 macarrao (reserve ambos).
Coloque tempero e éleo em uma panela e refogue a cebola picada.

Adicione o0 molho de tomate.

Acrescente 1/2 xicara de dgua e deixe ferver por mais ou menos 5 minutos.

Com o molho ainda em fervura, acrescente o macarrao e depois a carne moida.

Despeje em uma vasilha grande e misture o milho e a azeitona.
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