
SORVETE MEGA FÁCIL
INGREDIENTES

1 caixinha de pudim

2 xícaras de leite

1 lata de creme de leite

1 lata de leite condensado

MODO DE PREPARO

Em uma panela, prepare a mistura de pudim com o leite.

Mexa o pudim até ferver, deixe um minuto e desligue o fogo.

Deixe o pudim esfriar, coloque em um recipiente e bata na batedeira por 15 minutos.

O pudim vai ficar mais cremoso.

Acrescente o leite condensado, o creme de leite bata por mais 15 minutos e coloque no freezer.

Após 2 horas bata novamente.

Deixe congelar e sirva.
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