1 fildo ou 4 paezinhos

100 g de manteira

4 dentes de alho amassados

400 g queijo prato fatiado

400 g presunto magro fatiado ou carne rosbife caseiro

papel-aluminio para enrolar

Misture bem a manteiga com o alho.

Corte 0 pao em 3 fatias ao comprimento.

Passe a manteiga com o alho nas 4 partes.

Adicione o presunto e o0 queijo em cima da primeira fatia longa.

Acrescente a segunda fatia e, em cima desta, coloque novamente presunto e queijo.

Cubra com a Ultima fatia para que fique como se fosse o pdo inteiro sem corte.

Embrulhe bem no papel-aluminio e leve ao forno cerca de 10 a 15 minutos para que derreta o queijo.
0 tempo de forno depende da poténcia dele.

Para saber se esta bom, rasgue um pedacinho e verifique se 0 queijo ja derreteu.
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