2 ovos

1 e 1/4 de xicara de leite morno

1/4 de xicara de acucar

1/2 xicara de éleo

1 pitada de sal

3 xicaras de farinha de trigo

1 saché de fermento para pao granulado de 10 g

1 pacote de queijo parmesado ralado de 50 g

No liquidificador misture: os ovos, o 6leo, o acUcar, a pitada de sal e o leite morno.
Bata por 1 minuto e 30 segundos.
Depois coloque tudo num recipiente e acrescente 2 das xicaras de farinha de trigo.

Misture bem com uma colher de pau, logo em seguida na Ultima xicara, misture o fermento e acrescente a
mistura.

A massa vai ficar mole, mas é assim mesmo.
Coloque em uma forma untada e deixe crescer por 2 horas.
Depois coloque pra assar até dourar.

Retire do forno e passe um pouco de manteiga e polvilhe queijo parmesao.
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