tempero (cebola, alho e sal)

3 copos de arroz

200 g de presunto

200 g de mussarela

1 lata de milho verde

cheiro-verde a gosto

1 lata de azeitona sem caroco (se preferir)
1 molho de trés queijos

orégano a gosto

Primeiro doure cebola e o0 alho

Coloque o arroz e deixe refolgar.

Tempere a gosto.

Corte o cheiro-verde bem picadinho, a azeitona e coloque também o milho verde junto com o arroz e misture.
Desligue o arroz ainda Umido e numa forma comece a fazer as camadas.

Primeiro uma camada do arroz e depois bem picadinho ou em partes como preferir coloque a sequéncia de

presunto e queijo e uma camada de molho.

Repita a ordem até completar a forma e finalize com o orégano.
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