2 latas de leite condensado
3 latas de creme de leite fresco

10 gotas de esséncia de baunilha

Bata o leite condensado no liquidificador por 3 minutos.
Depois bata o creme de leite fresco na batedeira até dar o ponto de chantili.

A seguir misture o leite condensado ao chantili, adicione as dez gotas de esséncia de baunilha e misture tudo com
uma colher.

Depois de misturado, coloque no refratario com tampa e leve ao congelador por 8 horas ou mais.
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