1 medida (copo) de polvilho

1 medida (copo) de trigo (sem fermento)

1 medida (copo) (ndo muito cheia) de aguucar

2 medida (copo) de queijo minas curado

1 medida (ndo muito cheia) de margarina gelada
2 colheres de fermento em pé

ovos até dar o ponto de enrolar

Misture todos os ingredientes em uma vasilha.

Adicione os ovos até dar o ponto de enrolar.

Faca as bolachinhas em tamanho médio e asse em forno médio (180° C), preaquecido, por aproximadamente 30
minutos.
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