2 laranjas
1 lata de leite condensado
3 colheres (sopa) de aclcar cristal

1 pacotinho de gelatina incolor

Parta as duas laranjas ao meio, assim que espremer, separe as 4 metades em um prato ou vasilha e coloque na

geladeira.

No liquidificador, coloque o bagaco (sem as sementes), o leite condensado e a gelatina em incolor, deixe até fazer

espuma.
Coloque essa mistura em uma panela, espere 5 minutos e retire do fogo, deixando esfriar por 10 minutos.

Tire as cascas da geladeira e coloque a mistura, deixe na geladeira por 3 horas e se lambuza.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/19831-doce-de-laranja.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/19831-doce-de-laranja.html

