Massa:4 ovos

2 xicaras farinha

2 xicara de aclcar
1 xicara de leite

1 colher de fermento

Recheio: 2 latas leite condensado

3 colheres de chocolate

1 colher de margarina

2 caixas de biscoito tipo waffer coberto com chocolate
1 pacote pequeno de confeitos coloridos

50 g coco ralado

Massa:Bata as claras em neve até obter um ponto firme.

Acrescente as gemas, o aclicar e misture bem.

Depois adicione a farinha, o fermento e misture mais um pouco.

Adicione o leite aos pouco.

Aqueca o forno a 200° C, unte uma forma média com margarina e farinha e despeje a massa.

Leve ao forno por 40 minutos e faca o teste do palito.

Recheio:Cologue em uma panela o leite condensado, a margarina, o chocolate p6 e o coco.

Misture até ficar do seu gosto.
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