500 g de frango em cubos

2 colheres (sopa) caldo de galinha
500 saqué ou vinho branco

15 g de alho processado

200 ml de mel

6 abacaxis cortados em cubo

1 colher de margarina

1 litros de 4gua

100 g de gengibre ralado

2 pimenta dedo-de-moca

maisena (pra dar o ponto até encorpar)

salsinha pra decoracao

Cozinhe o frango xadrez separadamente.
Em uma panela, acrescente os demais ingredientes e leve ao fogo por 5 minutos.

Encorpe com a maisena e esta pronto para servir.
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