1 xicara de 6leo

1 xicara de farinha de trigo

2 ovos

1 lata de creme de leite

1 pote de requeijao cremoso
5 tomates

1 pacote de brécolis

1 tablete de caldo de legumes
1 colher (sopa) de fermento

sal a gosto

Em um liguidificador, misture o éleo, farinha, ovos, creme de leite, queijo ralado, sal, requeijao e fermento. Depois

de bater tudo, cologue a massa em uma forma com o brécolis j& cozido e os tomates picados.

Leve ao forno por 40 minutos, e estd pronta.
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