Recheio: 1 xicara de suco de acerola bem concentrado
1/2 xicara de leite condensado

1 saché de 50 g de coco ralado

Cobertura:3 claras

2 vezes a medida de aclcar

Recheio:Leve ao fogo o leite condensado, o suco de acerola e o coco ralado.
Ferva bem até engrossar.

Espalhe ainda quente sobre o bolo.

Cobertura: Aqueca no fogo as claras e o acUcar até ficar a ponto de ser suportavel tocar, sem queimar o dedo.

Mexa bem, em seguida, bata o liquido em uma batedeira em velocidade maxima, até endurecer, e poder virar de

cabeca para baixo e nao derramar.

Decore com acerola e coco ralado.
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