1 kg de camarao com casca
8 dentes de alho picados
6leo

sal a gosto

Em uma panela, adicione o 6leo e o alho e deixe esquentar por um tempo no fogo.
Apos esse aquecimento, adicione o camarao com casca e deixe ele ferventar por um periodo, e coloque o sal.

O camardo vai soltar uma agua que vai cozinhar ele, apds esse cozimento adicione um pouco mais de dleo e ele

vai comecar a fritar.
Estd pronto quando o camarao estiver bem dourado.

Bom apetite.
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