4 colheres (sopa) de pipoca

4 colheres (sopa) de aclcar

4 colheres (sobremesa) de 4gua
4 colheres (sopa) de éleo

3 colheres (sopa) de achocolatado em p6 (opcional)

Misture tudo junto na panela de pressao.

Mexa bastante com uma colher de pau.

Quando comecar a estourar o milho, tampe a panela sem o bico central.

Va mexendo para que o ac¢licar ndao queime e nao figue muito grudado.

Depois que parar de estourar, mexa mais um pouco na panela fechada, assim soltarao as pipocas.

Deixe esfriar e ficardo crocantes e douradas!
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