500 g ou 1 kg de macarrao espaguete

1/2 kg de carne moida

2 sachés de massa de tomate (qualquer marca)
1 linguica calabresa

1 lata de milho verde

500 g de queijo mussarela

500 g de presunto

Cozinhe o0 macarrao da forma que preferir.

Frite a carne moida com a calabresa, coloque o molho e deixe cozinhar.

Em seqguida, coloque metade do macarrao em uma forma e despeje o0 molho ao poucos.
Mexa para o macarrao nao ficar branco.

Faca uma camada de queijo com presunto por cima.

Em seguida, coloque o resto do macarrao e repita o procedimento.

Depois de terminado, leve ao forno para gratinar por 10 minutos e estd pronto, é sé servir.
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