20 uvas
300 g de chocolate ao leite
1 caixa de leite condensado

2 caixas de creme de leite

Leve ao fogo o leite condensado e o creme de leite até desprender da panela (cerca de 10 minutos).

Misture o chocolate com o creme de leite.

Derreta a mistura de chocolate com creme de leite em banho-maria até derreter todos os pedacos de chocolate.
Em seguida, em uma travessa, coloque o molho branco e preencha todos 0s espagos com uva.

Coloque o chocolate por cima para cobrir todas as uvas.

Leve a geladeira por cerca de 2 horas.
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