2 macas raladas

2 colheres (sopa) de mel

10 pingos de esséncia de morango

1 e 1/2 xicaras (chd) de agucar

2 colheres (sobremesa) de fermento em pé
2 ovos

3 xicaras de farinha de trigo sem fermento

2 colheres (sopa) de manteiga sem sal

Misture todos ingredientes em um recipiente com uma colher até obter uma mistura homogénea.
Faca disquinhos com uma colher em uma forma untada e enfarinhada.

Espere dourar em forno a 180° C (aproximadamente 30 minutos).
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