1 kg de farinha de trigo
700 g de margarina

2 xicaras (chd) de aclcar
1 ovo

1 gema para pincelar

Em uma vasilha grande, misture a farinha com o aclcar, depois adicione o ovo e por Gltimo a margarina.
Depois de misturar tudo muito bem, vai ficar uma massa bem lisinha.

Abra a massa na mdao mesmo, coloque um pedacinho de goiabada e feche.

Pincele com a gema para ficar douradinho.

Asse em forno 180° C, por cerca de 20 minutos ou menos, depende do seu forno.

Depois de pronto é sé passar no acucar.
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