1 kg de bife

1 cebola picada

1 dente de alho

1 xicara de 6leo

sal a gosto

2 colheres de vinagre

2 colheres de manteiga

Refogue o bife no éleo no ponto em que ele esteja macio.
Em uma panela, coloque as 2 colheres de manteiga e em seguida doure o alho e a cebola.

Coloque o bife, o0 sal e o vinagre e deixe refogar no ponto em que ele esteja macio e em seguida sirva.
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