1 copo de dleo

15 colheres de aclcar

2 colheres fermento para pao

1 colher de sal

agua morna ata dar ponto de enrolar

2 e 1/2 kg de farinha de trigo

Coloque todos os ingredientes em uma bacia (exceto a 4gua morna).
Va colocando a dgua morna aos poucos até dar ponto de pao.
Deixe descansar por 10 minutos e depois é sé modelar os pades e deixar crescer.

Depois disso, leve para assar em forno médio (220° C) por aproximadamente 50 minutos.
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