Brigadeiro:1 lata de leite condensado
6 colheres de achocolatado em pé
1 colher de manteiga

1/2 caixa de creme de leite

Creme branco:1 lata de leite condensado
300 ml de leite

1 colher de maisena

1 ovo

1 colher de esséncia de baunilha
morangos cortados para decorar

coco ralado a gosto

Brigadeiro:Misture em uma panela o leite condensado, a manteiga, o achocolatado e o creme de leite.

Deixe engrossar e reserve.

Creme branco: Em uma panela misture o leite com a maisena, o leite condensado, a esséncia de baunilha e o ovo.

Mexa até engrossar e reserve

Montagem:Em uma travessa de vidro, cologue o brigadeiro e em cima coloque a metade dos morangos cortados.
Depois, cologue o creme branco e em cima o restante dos morangos.
Decore com coco ralado.

Sirva gelado e bom apetite!
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