2 latas de leite condensado
2 caixas de creme de leite
2 gelatinas incolor

1 litro de leite

caramelo pronto a gosto

Em uma panela, leve ao fogo e dissolva a gelatina incolor com um pouco de agua.
Em sequida, bata as latas de creme de leite e leite condensado junto com a gelatina.

Jogue o caramelo em uma forma de pudim e em seguida, despeje a mistura e deixe na geladeira por 2 horas.
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