2 xicaras (chd) de farinha de trigo

1 colher (sopa) de fermento em pé

1 xicara (chd) de chocolate granulado colorido
1 xicara (chd) de aclcar

1 xicara (cha) de agua

4 ovos

margarina a gosto

farinha de trigo para untar

chocolate granulado colorido a gosto

Misture a farinha de trigo, o fermento e o chocolate granulado colorido, depois reserve.

Em um liguidificador, adicione o aclcar, a dgua, os ovos, a margarina e a farinha de trigo, e bata.
Pegue a mistura reservada e coloque em uma forma untada e enfarinhada, depois leve ao forno por
aproximadamente 30 minutos, desenforme e polvilhe com granulado.
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