2 colheres de azeite

2 dentes de alho picado

1 cebola picada

1 tomate picado

6 salsichas cortadas em rodelas

1 e 1/2 colher de aclcar

1 colher de sal

1 caixinha de creme de leite

1 pacote de macarrao penne (ou de sua preferéncia)
500 ml de agua

2 colheres de cebolinha picada

Em uma panela grande, adicione o azeite, o alho e a cebola, refogue.
Depois, acrescente a salsicha e refogue.

Logo em seguida, adicione o tomate.

Acrescente os temperos: aclcar e sal, misture.

Coloque o creme de leite.

Cozinhe por 15 minutos.

Adicione o0 macarrao e a cebolinha.

Aguarde até chegar o ponto desejado.
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