1 pacote de bisnaguinha

1/2 litro de leite integral

2 colheres (sopa) amido de milho
1 lata de leite condensado

acucar para polvilhar

Cologue na panela, o leite, amido de milho dissolvido, o leite condensado, mexa em fogo baixo até engrossar e
desligue o fogo.

Em outra panela, aqueca 6leo, frite as bisnaguinhas, em seguida cologue para secar em papel toalha.

Abre as bisnaguinhas, recheie com o creme, polvilhe aclcar e sirva.
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