4 pacotinhos de bolacha maria

1 potinho de 300 g de nata

2 cremes de leite frescos

1 caixa e 1/2 de leite condensado
leite

chocolate a gosto opcional

Em um recipiente, coloque todo pote de nata, depois adicione o creme de leite e metade do leite condensado,
misture.

Em um prato, cologue um pouco de leite e molhe as bolachas marias até ficarem bem moles e corte o chocolate.

Em fileiras, coloque as bolachas marias até preencher todo o fundo da forma, em seguida adicione uma camada
fina de creme cobrindo as bolachas e preencha até o topo.

Depois coloque o chocolate por cima de tudo e leve a geladeira.
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