1 posta de salmao

sal a gosto

alecrim a gosto

orégano a gosto

1 abacaxi descascado e cortado em rodelas
4 xicaras de aclcar

1/2 limao

Calda de abacaxi: Enquanto o peixe assa, coloque o abacaxi cortado em rodelas e o acucar para cozinhar em fogo

baixo a médio, até dar ponto de calda.

Sirva o peixe acompanhado com a calda de abacaxi.
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