3 colheres (sopa) de queijo parmesao ralado
5 colheres (sopa) de margarina

orégano a gosto

1 cabeca de alho picado

cebolinha picada a gosto para decorar

Amasse o alho, depois misture o alho com o queijo parmesdo, a margarina e o orégano.

Passe no pao, depois leve a churrasqueira por 5 minutos ou até ficar dourado.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/20655-pasta-para-pao-de-alho.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/20655-pasta-para-pao-de-alho.html

