3 colheres (sopa) de queijo parmesao ralado
5 colheres (sopa) de margarina

orégano a gosto

1 cabeca de alho picado

cebolinha picada a gosto para decorar

Amasse o alho, depois misture o alho com o queijo parmesdo, a margarina e o orégano.

Passe no pao, depois leve a churrasqueira por 5 minutos ou até ficar dourado.
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