Creme:2 potes de 300 g de creme de leite (nata)

1 caixinha de leite condensado (395 g)

Recheio:1 pacote de bolacha Maria

café passado para molhar as bolachas

Cobertura:1 barra de chocolate meio amargo
1 caixinha de creme de leite

chocolate granulado para decorar

Faca o creme, batendo na batedeira a nata com leite condensado até incorporar bem.

Em um refratario, intercale o creme com as bolachas.

Derreta em banho-maria o chocolate, depois disso acrescente o creme de leite e misture formando a ganache.
Decore como preferir.

Sirva gelada.
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