1 vidrinho de molho de pimenta vermelha

1 vidrinho de molho de pimenta verde super picante

100 g de pimenta dedo de moga fresca

guanto necessario de outro tipo pimenta fresca (chipotle, pidozinho, etc.)
2 dentes de alho

uma pitada de sal

Descasque os alhos e lave as pimentas (nao é necessario a retirada das sementes).

No liquidificador, coloque todos os ingredientes e bata até que vire uma mistura homogénea alaranjada. Coloque
em potes de vidros para intensificar o sabor.
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